
 
 

 

Montag, 24. Juni – Ende der Spargelsaison  
 Blankett vom Huhn mit Spargelstücken, Champignons und Frühlingszwiebeln(AA,G,I), Reis 

 Vegetarische Variante: Feines Spargelragout mit Champignons und Frühlingszwiebeln an Buttersauce(AA,G,I), 
Reis 

 Saisonsalat(I) 

 Dessertauswahl(AA,C,F,G,HB) 
 

 

 
Dienstag, 25. Juni  

 Geflügelfleischkäse an Bratensauce(2,3,8,AA,AD,F,G,I), Bunter Nudelsalat(AA,C,G,I) 

 Vegetarische Variante: Bio-Kaiserschmarren ohne Rosinen(AA,C,G,), Kalte Zimtsauce(1,G) 

 Saisonsalat(I) 

 Dessertauswahl(AA,C,F,G,HB) 

 

 

Mittwoch, 26. Juni – Schwäbisches Menü 
 Gebratene Putensteaks an Zwiebelsauce(AA,AD,F,G,I), Spätzle(AA,C), Karottengemüse 

 Vegetarische Variante: Schwäbische Käsespätzle(AA,C,G), Zwiebelsauce(AA,AD,F,G,I) 

 Saisonsalat(I) 

 Dessertauswahl(AA,C,F,G,HB) 

 

 

Donnerstag, 27. Juni 
 Zentralküchenburger vom Rind (2,3,8,9,AA,AD,C,G) mit Kartoffelwedges(AA) und Krautsalat(G,I,J) 

 Vegetarische Variante: Vegetarischer Burger(AA,C,G,I) mit Kartoffelwedges(AA) und Krautsalat(G,I,J) 

 Saisonsalat(I) 

 Dessertauswahl(AA,C,F,G,HB) 
 


